Lust auf
Bratensulz?

In Freyung wiirzt Starkoch Leopold Schuster
die traditionelle Kiche mit neuen Ideen

ZWEI HAUBEN VOM Gault Millau hat
Leopold Schuster bereits.
Weihen, riet ein Gourmetkritiker,
milsse er Experimentelles anbieten.
Zum Giick blieb der Starkoch boden-
stindig: Seine Naturkiiche halt baye-
rischer und bshmischer Tradition die Treue - kreativ
verfeinert, wie er es im Hotel ,Erbprinz” in Ettlingen
gelernt hat. Die Gaste danken es dem gebiirtigen Fins-
terauer. Von weit her reisen Gourmets in das von Gattin
Biirbel gefiihrte Landgasthaus und genieen Kostlich-
keiten wie Bratensulz vom
Donauwaller, Milchkalbsrii-
cken in Kafirzitronenjus oder
Erdbeer-Topfen-Knodel mit
Pfefferminzparfait
Mehr Infos: Landgasthaus
Schuster, Freyung,
Ort 19, Tel. 085517184,
wwwlandgasthaus-schuster.de
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